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Merkblatt flir Veranstalter
~ Landratsamt
von Festen und Maérkten Schwandex=<

Allgemeines

Bei der Durchfiihrung von Festen oder Veranstaltungen ,,aus besonderem Anlass” miissen bestimmte
Anforderungen eingehalten werden. Insbesondere muss im Umgang mit Lebensmitteln von der
Beschaffung tber die Lagerung, die Produktion, den Transport und die Abgabe eine gute
Lebensmittelhygiene gewahrleistet sein. Dafur haften die Standbetreiber im Rahmen ihrer
Sorgfaltspflicht. Dies gilt auch fir Speisen (z. B. selbstgebackene Kuchen) und Getranke, die den
Veranstaltern von privater Seite zur Verfligung gestellt werden.

Genehmigung

Fur jede Veranstaltung, bei der auch Alkohol

angeboten wird, muss eine Gestattung rechtzeitig (mindestens 2 Wochen vorher) bei der
zustandigen Gemeinde schriftlich beantragt werden.

Das Gesetz zum Schutz der Jugend in der Offentlichkeit (Jugendschutzgesetz) ist zu beachten.
Fur die Lebensmittelverkaufsstande muss eine ausreichende Zufuhr an Trinkwasser gewahr-
leistet sein. Trinkwasserschlauche und Leitungen missen den lebensmittelrechtlichen Vorgaben
entsprechen. Die Toilettenanlagen missen ebenfalls (iber eine ausreichende Wasserversorgung
verfugen. Abwasser ist aus diesen Anlagen ordnungsgemaR zu entsorgen.

Getriinkeausschank

Wird eine Getrankeschankanlage verwendet, so ist diese sicherheitstechnisch und hygienisch in
einem einwandfreien Zustand zu halten. Hierzu muss eine wiederkehrende Priifung sowie eine
Gefahrdungsbeurteilung vorliegen.

Die Kohlensaureflaschen miissen mit einem Metallband oder Kette gesichert sein, um ein Umstiirzen
und somit eine Lebensgefdahrdung der Festgaste sowie der Betreiber und des Personal sicher
ausschlieBen zu kénnen.

Wird Bier aus Containern Uber Fassattrappen ausgeschenkt, so ist dies kenntlich zu machen. In
unmittelbarer Ndahe der Ausschankstelle muss eine Vorrichtung zum Spiilen der SchankgefaRRe mit
zwei Spllbecken vorhanden sein. Zum Spilen und Klarsptilen darf nur Trinkwasser verwendet
werden. Das Wasser in den Reinigungsbecken ist in kurzfristigen Abstanden oder durch standigen
Frischwasserzulauf fortlaufend zu erneuern.

Personal

Personal, das mit Lebensmitteln umgeht, hat geeignete, saubere Schutzkleidung zu tragen. Personen,
die mit der Zubereitung von Speisen direkt oder indirekt (iber Geschirr, Besteck) beschaftigt sind,
diirfen an keiner ansteckenden Krankheit leiden. Sie mlssen ein hohes

MalR an personlicher Sauberkeit halten. Dies gilt insbesondere bei der Zubereitung von Speisen und
beim unmittelbaren Berilihren von Lebensmitteln.

Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Personen die gewerblich mit leicht verderblichen Lebensmitteln umgehen, mussen eine
Erstbelehrung gemaR § 43 Abs. 1 Nr. 1 IfSG durch das Gesundheitsamt oder einen daftir
zugelassenen Arzt erfahren haben. Diese Bescheinigungen Uber die erfolgte Erstbelehrung sind am
Veranstaltungsort aufzubewahren und miissen auf Verlangen vorgelegt werden kénnen. Die
Verantwortlichen missen ihr Personal beziiglich der Vorschriften des IfSG belehren.

Fur ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten entfillt die gesetzliche Belehrungspflicht. Diese missen
durch das Merkblatt Leitfaden flir den sicheren Umgang mit Lebensmitteln (im Internet unter;
www.stmugv.bayern.de abrufbar) iber die wesentlichen infektions- und lebensmittelhygienischen
Grundregeln unterrichtet sein.




Toiletten

Fiir die Gaste miissen ausreichende WC-Anlagen bereitgestellt werden. Fir das Personal sind
separate schnell erreichbare ,Personaltoiletten” zur Verfligung zu stellen. Sie missen tber
Handwaschgelegenheiten mit flieBendem Wasser, Flissigeife und Einmalhandtlicher verfligen.

Speiseresteentsor qung

Fiir Lebensmittelabfalle und andere Abfélle sind angemessene, dicht schlieBende Behalter
bereitzustellen. AnschlieBend ist eine ordnungsgemaRe Entsorgung zu gewahrleisten. Tierische
Speiseabfille sind aus Griinden der Seuchengefahr getrennt vom Restmll zu entsorgen
(Speiserestetonne).

Duldungs- und Mitwirkungspflicht
Die Verantwortlichen oder deren Vertreter sind verpflichtet, die KontrollmaRnahmen zu dulden und

zu unterstiitzen (samtliche Raumlichkeiten zeigen, Behaltnisse 6ffnen, Entnahme von Proben
dulden).

Betriebsstdtten:

Betriebsstatten, Einrichtungen und Arbeitsgerdte missen so beschaffen sein, dass sie sauber und
instand gehalten werden kdnnen. Eine nachteilige Beeinflussung z. B. durch Schmutz, Staub, Geriiche
(z. B. Zigaretten-rauch), Temperatur usw. auf das Lebensmittel ist zu vermeiden. Imbiss-, Grill-, und
Lebensmittelverkaufsstande mussen einen leicht zu reinigenden Boden haben und allseitig
umschlossen (Dach und Seitenwande) sein. Die Oberflaichen miissen aus leicht zu reinigendem
Material bestehen. Offen vorratig gehaltene Lebensmittel sind zum Verbraucher hin gegen Anhusten
oder Berthren mit einem ausreichenden Warenschutz (z. B. Abdeckhaube, Glasscheibe) zu versehen.
Das Risiko einer Kontamination, insbesondere durch Tiere und Schadlinge muss verhindert werden.
Es missen geeignete Vorrichtungen (Spulbecken) zum Reinigen von Arbeitsgeraten und
Ausristungen vorhanden sein. Beim Umgang mit Lebensmitteln muss flr eine hygienische
Héandereinigung ein separates Handwaschbecken mit Kalt- und Warmwasserversorgung (z.B.
Glihweinkocher, Wasserkocher nicht geeignet) Flissigseifenspender (ggf. Desinfektionsspender)
und Einweghandtiicher in unmittelbarer Nahe (schnell und leicht zuganglich) vorhanden sein.
Handwaschbecken, Spiilbecken und Waschbecken zur Lebensmittelreinigung miissen voneinander
getrennt sein

Beforderung

Zum Verkauf bestimmte unverpackte Lebensmittel diirfen nur in hygienisch einwandfreien
Behiltnissen transportiert werden. Erforderlichenfalls sind die Lebensmittel ausreichend mit fiir
Lebensmittel geeigneten Materialien abzudecken.

Lagerung

]
Behaltnisse (lebensmittelecht Q f) in denen Lebensmittel gelagert sind, diirfen nicht direkt am
Boden bzw. im Freien ohne ausreichenden Schutz abgestellt werden.
Bei leicht verderblichen Lebensmitteln ist darauf zu achten, dass die erforderlichen
Kuhltemperaturen eingehalten werden (siehe Temperaturtabelle).
Die erforderlichen Kiihltemperaturen sind durch ein Thermometer zu kontrollieren und zu
dokumentieren.



Preisangaben und Kennzeichnung

Die Preise fiir die angebotenen Speisen und Getranke sind gut sichtbar und in ausreichender Anzahl
anzubringen; bei Getranken ist die Menge mit anzugeben; es dirfen nur geeichte
Getrdankebehaltnisse verwendet werden.

Es ist auBerdem sicherzustellen, dass mind. ein alkoholfreies Getrank nicht teurer zu verabreichen ist
als das billigste alkoholische Getrank oder im Preis gleich ist.

Der Preisvergleich erfolgt hierbei auch auf der Grundlage des hochgerechneten Preises fiir einen Liter
der betreffenden Getranke.

Bei Speisen ist der Preis bezogen auf Portion, Paar, Stiick oder 100g anzugeben. Zusatzstoffe miissen
wie auf dem zweiten Merkblatt (FuBnote mit Zahl oder Stern oder beim Schild an der Ware)
gekennzeichnet werden

Temperaturanforderungen fiir Lebensmittel

Fleisch, frisch und Fleischerzeugnisse max. + 7°C
Gefliigel, frisch max. + 4°C
Hackfleisch aus zugelassenen EG-Betrieben max. + 2°C
Fischereierzeugnisse, frisch In schmelzendem Eis oder
Krebs und Weichtiererzeugnisse gekocht bis max.+ 2°C
Sonstige kiihlpflichtige Speisen max. + 7°C
Speiseeis bei loser Abgabe (zum Ausformen) min. -10°C
warme Speisen bei der Abgabe Nicht unter +65 °C im Kern
Erhitzungstemperaturen beim Erhitzen Nicht unter +70 °C im Kern
Kontaktadresse:
Herausgeber:
Landratsamt Schwandorf
Lebensmitteliiberwachung Landratsamt Schwandorf
Wackersdorfer Str. 80 Amt flr Verbraucherschutz
92421 Schwandorf
Telefon: 09431/ 471-0 Weitere Infos erhalten Sie unter
Telefax: 09431/ 471-104 www.stmugv.bayern.de/www.aquapal.de
E-Mail: lebensmittelueberwachung (der Trinkwasserschlauch Gepriift nach KTW-
@landkreis-schwandorf.de Leitlinie ,Rohre*,

DVGW-W270 und VP 549)



Merkblatt und Hinweise fiir die Durchfihrung von 7-eublltz
offentlichen Veranstaltungen und Vereinsfesten

Genau unsere Stadt

Offentliche Veranstaltungen und Feste bereichern das kulturelle Leben unserer Stadt und férdern das
gesellschaftliche Miteinander der Bevoélkerung. Sie sind wichtiger Bestandteil des gemeinschaftlichen
Lebens.

Fur diejenigen, die solche Ereignisse zu organisieren haben, in erster Linie unsere ortlichen Vereine
und Organisationen, ist es in den letzten Jahren schwierig geworden, den Uberblick zu behalten. Damit
es keine rechtlichen Probleme gibt, haben wir in diesem Merkblatt die wichtigsten Aspekte
zusammengefasst, die es bei der Organisation und Durchflihrung offentlicher Veranstaltungen zu
beachten gilt.

Hier eine kurze Auflistung von eventuell notwendigen Antrdgen bzw. deren Genehmigungen sowie zu
beachtenden 6&ffentlichen-rechtlichen Vorschriften:

1. Anzeige einer Veranstaltung nach Artikel 19 | andesstraf- und Verordnungsgesetz (LStVG)

Wer eine ¢ffentliche Vergnigung veranstalten will, hat das unter Angabe der Art, des Orts und der Zeit
der Veranstaltung und der Zahl der zuzulassenden Teilnehmer spéatestens eine Woche vorher der Stadt
Teublitz schriftlich anzuzeigen.

Die Veranstaltung bedarf der Erlaubnis, wenn die Anzeige nicht fristgemald bei der Stadt Teublitz
eingereicht wird, es sich um eine motorsportliche Veranstaltung handelt oder die Veranstaltung
auBBerhalb dafir bestimmter Anlagen stattfinden soll und dabei mehr als eintausend Besucher
zugelassen werden sollen.

Fur die Erteilung der Erlaubnis fir motorsportliche Veranstaltungen ist das Landratsamt Schwandorf
zustandig, ansonsten die Stadt Teublitz.

2. Antrag auf Gestattung eines voribergehenden Gaststattenbetriebes nach § 12 GastG

Fir eine Gaststattenerlaubnis nach § 12 Gaststattengesetz (GastG) muss ein besonderer Anlass
gegeben sein. Ein besonderer Anlass liegt vor, wenn die gastronomische Tatigkeit an ein kurzfristiges,
nicht haufig auftretendes Ereignis anknipft, das auf3erhalb der gastronomischen Tatigkeit selbst liegt.
Der Anlass muss zumindest Uberwiegend nicht-gastronomischer Art sein.

Der Veranstalter hat hier die gleichen Pflichten wie ein Gastwirt zu beachten, bei Nichtbeachtung
kénnen erhebliche BuRRgelder verhangt werden. Der Antrag ist spatestens zwei Wochen vorher bei der
Stadt Teublitz einzureichen. Die Auflagen der Lebensmittelhygiene und des Infektionsschutzgesetzes
sind strengstens zu beachten. Bitte beachten Sie hierzu auch den beiliegenden Leitfaden fur den
sicheren Umgang mit Lebensmitteln.

Sanitare Anlagen sind vorzuhalten.

3. Antrag auf Genehmigung fliegender Bauten nach Artikel 85 der Bayerischen Bauordnung

(BayBO)

Die beabsichtigte Aufstellung genehmigungspflichtiger fliegender Bauten (Zelte ab 75 gm,
Fahrgeschéfte, usw.) ist dem Landratsamt Schwandorf mindestens eine Woche vorher schriftlich
anzuzeigen.

4. Die allgemeine Sperrzeit fir Gaststatten in Bayern beginnt um 5 Uhr und endet um 6 Uhr. Sie
kann durch gemeindliche Verordnungen oder im Einzelfall verlangert oder aufgehoben werden. Ein
weiteres Verkirzen der allgemeinen Sperrzeit ist nicht mdglich, da die sog. ,Putzstunde® den zeitlichen
Mindestrahmen der Sperrzeit darstellt.




Bei Vorliegen eines offentlichen Bedirfnisses oder besonderer drtlicher Verhaltnisse kann die Sperrzeit
durch gemeindliche Verordnung verlangert (d. h. der jeweilige Betrieb muss friher als 5 Uhr schlie3en)
oder aufgehoben werden (§ 10 GastV). Unter den gleichen Voraussetzungen kann die Stadt Teublitz
die Sperrzeit im Einzelfall auch fur einzelne Betriebe verlangern oder ganz aufheben (§ 11 GastV).

5. Beachtung des Sonn-und Feiertagsgesetzes

An den Sonntagen und den gesetzlichen Feiertagen sind offentlich bemerkbare Arbeiten, die die
Feiertagsruhe beeintrachtigen verboten.

An stillen Tagen sind 6ffentliche Unterhaltungsveranstaltungen nur dann erlaubt, wenn der diesen Tag
entsprechender ernster Charakter gewabhrt ist.

Die Stadt Teublitz kann aus wichtigen Griinden im Einzelfall von den Verboten eine Befreiung erteilen,
jedoch nicht fur den Karfreitag.

6. Unzuldssiger Larm

Auf das Erholungs- und Ruhebedirfnis der Bevdlkerung ist nach dem Bayerischen
Immissionsschutzgesetz (BaylmSchG) besondere Riicksicht zu nehmen. Nach § 117 OWIiG handelt
ordnungswidrig, wer ohne berechtigten Anlass oder in einem unzuléssigen oder nach den Umstanden
vermeidbaren Ausmalfd Larm erregt, der geeignetist, die Allgemeinheit oder die Nachbarschaft erheblich
zu belastigen oder die Gesundheit eines anderen zu schadigen.

Besonders fir die Nachtzeit besteht ein qualifiziertes Schutzbedirfnis der Nachbarschaft. Die Nachtzeit
beginnt um 22 Uhr. Zu beachten ist auch das Ruhebeddrfnis in der Mittagszeit.

7. Jugendschutz

Bitte beachten Sie die beiliegenden Informationen des Kreisjugendamtes Schwandorf.

8. Ordnungsdienst

Damit die Sicherheit der Veranstaltung gewahrleistet ist, sind vom Veranstalter ausreichend
Sicherheitskrafte zu stellen.
Fur ca. 50 Besucher ist eine Ordnungskraft vorzusehen.

9. Je nach Art der Veranstaltung ist flr ausrechenden Brandschutz und Sanitdtsdienst zu
sorgen. Eine grolRere Anzahl von Zuschauern oder Teilnehmern kann sanitéare Einrichtungen
erforderlich machen.

10. Rechtzeitiger Erwerb der Einwilligung zu Musikauffiihrungen bei der GEMA

Bei Musikauffiihrungen ist vorab die Einwilligung der GEMA zu erwerben. Die rechtzeitige Meldung an
die GEMA (fur die Oberpfalz ist die GEMA in Nurnberg zustandig) hat der Veranstalter zu veranlassen.
Naheres siehe auch www.gema.de im Internet.

11. Voraussetzungen verkehrsrechtlicher MaRnahmen nach 8§ 45 StralBenverkehrsordnung

(StvO)

Innerorts ist bei der Beschilderung der Parkplatzzufahrten, Rettungswegen, Festziigen, der Anbringung
von Transparenten und Hinweisschildern am Stral3enrand, vor der beabsichtigten Aufstellung eine
Absprache mit der Stadt Teublitz oder dem Landratsamt Schwandorf (Kreis- und StaatsstralZen)
vorzunehmen. Ein Lageplan mit der Einzeichnung von Festzelt, Parkplatzen, Rettungswegen usw. ist



beizufiigen. Die Beschaffung der Verkehrszeichen obliegt dem Veranstalter. Aul3erorts ist jegliche Art
von vorgenannter Werbung verboten.

12. Antrag auf Erlaubnis fir GibermafRige Stralenbenutzung nach § 29 StvVO

Veranstaltungen, fur die StralRen mehr als verkehrstiblich in Anspruch genommen werden, bedirfen der
Erlaubnis. Das ist der Fall, wenn die Benutzung der Stral3e fir den Verkehr wegen der Zahl oder des
Verhaltens der Teilnehmer oder der Fahrweise der beteiligten Fahrzeuge eingeschrankt wird;
Kraftfahrzuge in geschlossenem Verband nehmen die Stral3e stets mehr als verkehrsiiblich in Anspruch.
Der Veranstalter hat dafiir zu sorgen, dass die Verkehrsvorschriften, sowie etwaige Bedingungen und
Auflagen befolgt werden. Die Erlaubnis wird in der Regel mit der Anordnung nach § 45 StVO erteilt.

13. Antrag auf Benutzung und Uberlassung 6ffentlichen Eigentums

Sollten stadtische Einrichtungen, Grundstiicke, Gerdte oder Gegenstande bendétigt werden, so ist
mindestens sechs Wochen zuvor das Einverstandnis der Stadt Teublitz einzuholen.

14. Beachtung der Plakatierungsverordnung

Zum Schutz des Orts- und Landschaftsbildes und zum Schutze von Natur-, Kunst- und
Kulturdenkmalern durfen Anschlage in der Offentlichkeit nur an den hierfiir von der Stadt Teublitz zum
Anschlag bestimmten Anschlagtafeln und Schaukasten angebracht werden.

Anschlage in der Offentlichkeit sind Plakate, Transparente, Zettel oder Tafeln, die an unbeweglichen
oder Lichtmasten oder an beweglichen Gegenstanden wie Standern angebracht werden, wenn die
Anschlage von einer nach Zahl und Zusammensetzung unbestimmten Menschenmenge -
insbesondere vom offentlichen Verkehrsraum — aus wahrgenommen werden kénnen.

15. Lotterie und Tombola

Wer eine offentliche Lotterie, Tombola oder dgl. Durchfiihren will, die sich nicht Uber das Stadtgebiet
hinaus erstreckt und die Summe der Entgelte flir Lose den Betrag von 40.000 € nicht Uberschreitet,
bedarf grundséatzlich einer besonderen Erlaubnis der Stadt Teublitz.

16. Anzeige von Feuer im Freien

Die Absicht offenes Feuer zu entziinden ist bei der Stadt Teublitz und der &ffentlichen Feuerweh acht
Tage im Voraus anzuzeigen um Vorkehrungen treffen zu kénnen (8 24 Abs. 1 Nr. 3 Verordnung Uber
die Verhitung von Branden —VVVB).

Offene Feuerstatten oder unverwehrtes Feuer dirfen im Freien nur entziindet werden, wenn hierdurch
fur die Umgebung keine Brandgefahren entstehen. Von leicht entziindbaren Stoffen, wie
Ernteerzeugnissen, Reisig, usw. miussen offene Feuerstatten mindestens 100 m entfernt sein (83 VVB).
Das Feuer ist standig unter Aufsicht zu halten und bei starkem Wind zu l6schen. Feuer und Glut miissen
beim Verlassen der Feuerstelle erloschen sein. Das Feuermachen weniger als 100 m von einem Wald
entfernt ist erlaubnispflichtig (Art. 17 Waldgesetz fir Bayern — BayWaldG). Die Erlaubnis ist beim
Landratsamt Schwandorf zu beantragen. Hinweis: In der Zeit vom 01.03. bis31.10. darf im Wald nicht
geraucht werden (Art. 17 Abs. 3 BayWaldG).

17. Um schadlichen Umwelteinwirkungen, Beeintrachtigungen der Tier- und Pflanzenwelt und
Gefahren fir die 6ffentliche Sicherheit und Ordnung entgegenzuwirken, sind beim Abbrennen offener
Feuer noch folgende Punkte zu beachten:

17.1. Offene Feuer sollen grundsatzlich auf weitgehend vegetationsarmen Flachen abgebrannt
werden. Es ist darauf zu achten, dass sich in der nédheren Umgebung keine geschiitzten Biotope
befinden.



17.2. Reisig haufen bieten zahlreichen Tieren wie Kleinsdugern und Végeln eine willkommene
Deckung, Behausung, sowie je nach Jahreszeit und Witterung, Nistmdglichkeit. Reisig und Holzmaterial
darf deshalb erst unmittelbar vor dem Verbrennen zusammengetragen und aufgeschichtet werden.
Reisig haufen, die bereits langere Zeit liegen, sind vor dem Verbrennen vorsichtig umzusetzen;
aufgefundene Tiere sind in einen neuen und sicheren Unterschlupf zu bringen.

17.3. Die Feuer dirfen nur entziindet werden, wenn fir die Umgebung keine Brandgefahr entstehen.
Die in § 3 der Verordnung fir die Verhiitung von Branden festgelegten Mindestabstande bei Feuer im
Freien sind einzuhalten (mindestens 100 m zu leitentziindbaren Stoffen). Offene Feuerstatten sind
standig unter Aufsicht zu halten. Feuer und Glut missen beim Verlassen der Feuerstelle erloschen sein.
17.4. Als Brennstoffe darf nur unbehandeltes Holz- und Reisig Material verwendet werden. Zur
Erhdhung der Flammintensitat dirfen nur natirliche Materialien, wie z. B. harzreiche Holzer verbrannt
werden. Die Verwendung von Haus- und Sperrmullgegenstanden oder umweltgefahrdender Stoffe als
Brennmaterial ist unzulassig und kann als Ordnungswidrigkeit geahndet werden. Insbesondere dirfen
keine Altreifen, Kunststoffe oder Altdle abgelagert oder verbrannt werden.

17.5. Zu Schonungen des Landesbildes sind Reste der Brennmaterialien zu beseitigen und eine
geordnete Entsorgung zuzufihren.

18. Abhalten von Zeltlagern und Aufstellen von Wohnwagen

Jedes Kurz-Zeltlager (héchstens fir zwei Monate), das in einem naturschutzrechtlichen Schutzgebiet
liegt und mit mehr als drei Zelten betrieben werden soll, bedarf der Erlaubnis der Stadt Teublitz. Dazu
ist auch das Einvernehmen der Naturschutzbehérde beim Landratsamt Schwandorf nétig.

19. Vertrége der Veranstalter- mit Zeltverleiher, Schausteller usw.

Die Veranstalter sollten sich vom Zeltverleiher, Schausteller, SchieRbudenbesitzer usw. vertraglich
bestatigen lassen, dass alle erforderlichen Genehmigungen hinsichtlich dessen Betriebes vorliegen (z.
B. bei Schie3budenbesitzer — die waffenrechtliche Erlaubnis).

Zur Regelung bei Unféllen auf Veranstaltungen bieten die Versicherungen eigene Haftpflicht und
Unfallversicherung an.



Hinweise fiir den Antragsteller

-

Toilettenanlagen anldsslich des Betriebes von Bierzelten oder dhnlichen voriibergehenden Gaststéattenbetrieben:

In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes miissen ausreichende und einwandfreie Toilettenanlagen vorhanden sein.

Bei Gaststétten in sog. fliegenden Bauten (z.B. Bierzelten), fiir die eine Gestattung zum Ausschank alkoholischer Getranke beantragt wird, sind je angefangene
350 gm Schankraum

* 1 Spiltoilette fiir Manner und 2 Urinalbecken oder 2 Ifd. m Rinne und 2 Spiiltoiletten fiir Frauen zu verlangen.

Die jedermann zugénglichen Toiletten auf dem Aufstellplatz oder in seiner Nahe (z.B. in einem Vereinsheim) kénnen angerechnet werden; dabei sind alle
Gaststéttenbetriebe auf dem Platz (z.B. bei Mérkten und Volksfesten) und die Besucher, die nicht Géste sind, zu beriicksichtigen.

Berechnungsbeispiel fiir ein Bierzelt:

GroBe des Bierzeltes 40 x 60 m = 2400 m*  Erforderlich sind 7 x 1 = 7 Spiiltoiletten fiir Manner
2400: 350 = aufgerundet 7. 7 x 2 = 14 Urinalbecken oder

7 x 2 =14 Ifd. m Rinne und

7 x 2 = 14 Spilltoiletten fiir Frauen.
Somit sind bereitzustellen:

GroBe des Bierzeltes Spiiltoiletten fiir Urinale mit
Maénner Frauen Ifd. m. Rinne oder Becken

350 gm 1 2 2 2
bis 700 gm 2 4 4 4
bis 1050 gm 3 6 6 6
bis 1400 gm 4 8 8 8
bis 1750 gqm 5 10 10 10
bis 2100 gm 6 12 12 12
bis 2450 qm 7 14 14 14
bis 2800 gm 8 16 16 16
bis 3150 gm 9 18 18 18

In den einzelnen Toilettenanlagen sind jeweils Handwaschgelegenheiten, die mit flieBendem Wasser ausgestattet sind, bereitzustellen.

Toiletten diirfen nicht durch Minzautomaten oder ahnliche Einrichtungen versperrt oder gegen Entgelt zugénglich sein.

Die Zugénge zu den Toiletten sind sicher begehbar herzustellen und zu unterhalten; die Wege und die Toiletten sind bei Dunkelheit ausreichend zu beleuchten.
Auf die Toiletten ist durch Schilder hinzuweisen.

Die Abwésser aus der Toilettenanlage sind - soweit eine anderweitige Beseitigung (z.B. durch Einleitung in die Kanalisation) nicht méglich ist - in dichtschlieBen-
den Gruben, die mit einer sicheren Abdeckung versehen sind oder in Fékalientanks einzuleiten.

Beachten Sie bitte die vorstehenden Ausfiihrungen bei der Einrichtung der Toilettenanlagen bzw. bei der Anmietung eines Toilettenwagens.

Festzelt, Festplatz, Festhalle:

Das Festzelt ist standsicher nach der gepriiften Typenstatik bzw. den Konstruktionsplanen aufzustellen. Zum Aufbau des Zeltes ist von der Verleihfirma eine zuver-
léssige Fachkraft zur Verfiigung zu stellen.

Fliegende Bauten diirfen nur in Gebrauch genommen werden, wenn die Aufstellung der Genehmigungsbehérde (Bauamt) des Aufstellungsortes unter Vorlage des
Priifouches angezeigt worden ist. Das Priifouch ist fir die Dauer des Festbetriebes beim Veranstalter zu hinterlegen.

Die Zugénge zum Festplatz und Festzelt sind in sicher begehbarem Zustand (auch bei nasser Witterung) herzurichten und zu unterhalten. Fiir ausreichende
Beleuchtung ist zu sorgen.

Im Festzelt sind die Tisch- und Bank-Garnituren so anzuordnen, dass zwischen den Reihen ausreichend breite Gange sowie ein Hauptdurchgang verbleiben, der
im Panik- oder Katastrophenfall eine rasche Entleerung des Zeltes erméglicht.

Das Zelt ist ausreichend zu beleuchten; die Leitungen sind so zu verlegen, dass eine Gefahrdung des Publikums ausgeschlossen ist. Die Vorschriften der
Landesverordnung zur Verhiitung von Bréanden sind zu beachten.

Schankbereich, Abgabe von Speisen:

Ist der Ausschank mit alkoholischen Getrénken, so sind auf Verlangen auch alkoholfreie Getrénke zu verabreichen. Davon ist mindestens ein alkoholfreies Getrank
nicht teurer zu verabreichen als das billigste alkoholische Getrank in gleicher Menge.

Alkohol darf nicht an Kinder ausgeschenkt werden. Weder Branntwein noch branntweinhaltige Getranke (sog. Alkopops) dirfen an Jugendliche unter 18 abge-
geben noch der Verzehr gestattet werden.

Zum Spiilen darf nur Wasser aus der 6ffen\lichen Wasserversorgungsanlage (Trinkwasser) verwendet werden. Das Wasser ist durch standigen Zulauf frischen
Wassers (Ableitung des Uberlaufs) fortlaufend zu erneuern. - Das Wasser ist in kurzfristigen Abstanden zu erneuern. - Der Erdboden ist bei den Bierzapfstellen
mit einem Bretterbelag (Lattenrost) zu versehen. Die Abwasser sind - soweit die Einleitung in das Kanalnetz oder sonstige Vorfluter nicht méglich ist, in eine Grube
einzuleiten, die mit einer festen Abdeckung versehen ist.

Personen die gewerbsmaBig Lebensmittel (z.B. Backwaren mit nicht durchgebackener Fiillung oder Auflage, Fleisch und Erzeugnisse aus Fleisch, auch Imbisse,
wie Wurstsemmeln, heie Wiirstchen, Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse, Erzeugnisse aus Fischen, Eiprodukte) herstellen, behandeln und verkaufen, miis-
sen im Besitz einer nicht mehr als drei Monaten alten Bescheinigung § 42 und 43 Infektionsschutzgesetz des Gesundheitsamtes oder eines vom Gesundheitsamt
beauftragten Arztes sein. :

Bei ehrenamtlichen Helferinnen und Helfern ist eine Bescheinigung nach § 42 und 43 Infektionsschutzgesetz nicht erforderlich. Sie miissen mit dem Merkblatt
.Leitfaden fir den sicheren Umgang mit Lebensmitteln” tber die wesentlichen infektions- und lebensmittelhygienischen Grundregeln unterrichtet werden, Der
Leitfaden wird von |hrer zustandigen Behdrde ausgehandigt.

Die Abgabestellen fiir Speisen sind mit sauberen Tischen auszustatten. Etwa ausgelegte Lebensmittel sind gegen die Kunden durch einen entsprechenden
Warenschutz abzuschirmen.

Verantwortlichkeit des Veranstalter:

Samtliche Preise sind gut sichtbar anzuschreiben.

Die Aushangpflicht und die Verbote des Gesetzes zum Schutze der Jugend in der Offentlichkeit sind zu beachten.

Die Schankstellen sind mit ausreichenden Spiileinrichtungen fiir die SchankgefaBe auszustatten.

Dem Inhaber der Erlaubnis wird besonders bei gréBeren Veranstaltungen dringend nahegelegt, eine ausreichende Haftpflichtversicherung abzuschlieBen. Er hat
alle notwendigen Vorkehrungen zu treffen, um die 6ffentliche Sicherheit und Ordnung im Veranstaltungsraum oder auf dem Veranstaltungsgelénde zu gewahrlei-
sten. Hierzu gehdrt insbesondere auch die Einhaltung lebensmittel-, hygiene-, infektions-, gaststatten-, preisangabe-, sperrzeit-, jugendschutz- sowie sonn- und
feiertagsrechtlicher Vorschriften. Ebenso aber auch die Benachrichtigung der Polizei bei sich anbahnenden Stérungen.

Name und Anschrift des Veranstalters (= Inhaber der Erlaubnis, siehe Seite 1) miissen in jedermann erkennbarer Weise am Eingang zum Veranstaltungsraum-
bzw. -geldnde angegeben werden.

Der Erlaubnisinhaber hat fiir ausreichend Parkplétze zu sorgen. Mit den entsprechenden Hinweiszeichen sind der Parkplatz sowie dessen Zu- und Ausfahrt kennt-
lich zu machen. Bei gréBeren Veranstaltungen sind Einweiser einzusetzen.

Handelt es sich nicht um eigene Parkplétze des Veranstalters, hat er die Benutzungsméglichkeit fiir die Veranstaltung - z. B. durch eine priv. Vereinbarung mit
dem Eigentlimer - sicherzustellen und auf Verlangen nachzuweisen.

Werden Flachen, die sonst nicht Parkplatz sind, z. B. Wiesen 0.4., zum Aufstellen von Kraftfahrzeugen genutzt und hierfiir Zu- oder Abfahrten zu 6ffentlichen
StraBen angelegt, ist eine gesonderte verkehrsrechtliche Anordnung (der zusténdigen Gemeinde des Veranstaltungsortes) erforderlich. Die Beschilderung ist nach
deren Weisung vorzunehmen.

Die Veranstaltung ist so durchzufihren, dass eine Beldstigung der Nachbarschaft durch ruhestérenden Larm vermieden wird. Den Gestattungsbescheid und die
Bescheinigung nach § 42 und 43 Infektionsschutzgesetz missen Sie am Veranstaltungsort aufbewahren, um sie bei Kontrollen vorzeigen zu kénnen.

N\

Die Gestattung fiir den voriibergehenden Gaststattenbetrieb wird entsprechende Auflagen enthalten.

-/
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Leitfaden flr den sicheren Umgang mit
Lebensmitteln

Fur ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und ahnlichen
Veranstaltungen

Warum mussen beim Umgang mit Lebensmitteln besondere
VorsichtsmaBnahmen beachtet werden?

Hygienefehler beim Umgang mit Lebensmitteln fihren immer wieder zu
schwerwiegenden Erkrankungen, die besonders bei Kleinkindern und alteren
Menschen lebensbedrohlich werden kénnen. Von solchen Lebensmittelinfektionen
kann gerade bei Vereins- und StraBenfesten oder dhnlichen Veranstaltungen
schnell ein gréBerer Personenkreis betroffen sein. Der Leitfaden gibt eine
Orientierungshilfe, sich in diesem sensiblen Bereich richtig zu verhalten, damit
gemeinschaftliches Essen und Trinken ungetriibt genossen werden kénnen.

Jeder, der Lebensmittel herstellt, behandelt oder in Verkehr bringt, haftet zivil-
und strafrechtlich dafir, dass dies einwandfrei erfolgt!

Durch welche Lebensmittel kommt es haufig zu Infektionen?
In manchen Lebensmitteln kénnen sich Krankheitserreger besonders leicht
vermehren. Dazu gehéren

. Fleisch und Geflligelfleisch sowie Erzeugnisse daraus

. Milch und Milchprodukte

. Eier und Eierspeisen (insbesondere aus rohen Eiern)

. Backwaren mit nicht durchgebackener oder durcherhitzter Fillung (z. B.
Sahnetorten) oder Auflage

. Fische, Krebse, Weichtiere (,frutti di mare®) und Erzeugnisse daraus

. Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse

. Feinkost-, Rohkost- und Kartoffelsalate, Marinaden, Mayonnaisen und
Saucen

. Sprossen und Keimlinge zum Rohverzehr, Samen zu deren Herstellung

Wie kénnen Sie zur Verhutung lebensmittelbedingter Infektionen beitragen?

Wer bei einem Fest mit diesen Lebensmitteln direkt oder indirekt (z. B. Gber
Geschirr und Besteck) in Kontakt kommt, tragt ein hohes MaB an Verantwortung flr
die Gaste und muss die folgenden Hygieneregeln genau beachten.

Es muss dabei zwischen gesetzlichen Tatigkeitsverboten und allgemeinen
Hygieneregeln im Umgang mit Lebensmitteln unterschieden werden:

Standort Offentliche Verkehrsmittel Telefon/Telefax E-Mail
Rosenkavalierplatz 2 U4 Arabellapark +49 89 9214-00 / poststelle@stmug.bayern.de
81925 Minchen +49 89 9214-2266 Internet

www.stmug.bayern.de



Gesetzliche Tatigkeitsverbote
Personen mit

« infektioser Gastroenteritis (ansteckender Durchfall, evtl. begleitet von Ubelkeit,
Erbrechen, Fieber)

e Typhus oder Parathyphus
¢ Virushepatitis A oder E (Leberentziindung)

« infizierten Wunden oder einer Hautkrankheit, wenn dadurch die Méglichkeit besteht,
dass Krankheitserreger in Lebensmittel gelangen und damit auf andere Menschen
Ubertragen werden kénnen

dirfen nach dem Infektionsschutzgesetz mit den genannten Lebensmitteln auBerhalb des
privaten hauswirtschaftlichen Bereichs nicht umgehen. Dabei ist es unerheblich, ob ein Arzt
die Erkrankung festgestellt hat oder aber lediglich entsprechende Krankheitserscheinungen
vorliegen, die einen dementsprechenden Verdacht nahe legen.

Gleiches gilt fur Personen, bei denen die Untersuchung einer Stuhlprobe den Nachweis der
Krankheitserreger Salmonellen, Shigellen, enterohamorrhagischen Escherichia coli-
Bakterien (EHEC) oder Choleravibrionen ergeben hat und zwar auch dann, wenn die
betroffene Person keine Krankheitssymptome zeigt (sogenannte ,Ausscheider®).

Vor allem folgende Symptome weisen auf die genannten Krankheiten hin,
insbesondere wenn sie nach einem Auslandsaufenthalt auftreten:

 Durchfall mit mehr als 2 diinnfliissigen Stiihlen pro Tag, gegebenenfalls mit Ubelkeit,
Erbrechen und Fieber

e Hohes Fieber mit schweren Kopf-, Bauch- oder Gelenkschmerzen und Verstopfung
sind Zeichen fir Typhus und Paratyphus

e Gelbfarbung der Haut und der Augépfel weisen auf eine Virushepatitis hin

e« Wunden und offene Hautstellen, wenn sie gerdtet, schmierig belegt, nassend oder
geschwollen sind

Treten bei Ihnen solche Krankheitszeichen auf, nehmen Sie unbedingt &rztlichen Rat in
Anspruch.

Wichtige Hygieneregeln im Umgang mit Lebensmitteln
e Legen Sie vor Arbeitsbeginn Fingerringe, Armbanduhr und Armschmuck ab.

¢ Waschen Sie vor Arbeitsantritt, vor jedem neuen Arbeitsgang und nach jedem
Toilettenbesuch griandlich die Hande. Verwenden Sie hierzu Flussigseife, flieBendes
Wasser und zum Handetrocknen Einmalhandticher.

e Tragen Sie saubere Schutzkleidung (Kopfhaube, Kittel 0. &.).
e Husten oder niesen Sie nicht auf Lebensmittel.

¢ Decken Sie auch kleine Wunden an Handen und Armen mit sauberem,
wasserundurchlassigem Pflaster ab.

* Vermeiden Sie bei der Ausgabe die direkte Berlihrung von Lebensmitteln - verwenden
Sie geeignete saubere Hilfsmittel (Gabeln, Zangen etc.)
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Regierung der Oberpfalz — Gewerbeaufsichtsamt

- Informationsblatt -

Verwendung von Flussiggas-Flaschenanlagen
auf Messen, Markten, Volksfesten und dgl.

Wenn Sie

- auf Messen, Jahrmarkten, Weihnachtsmarkten, Volksfesten und
dgl.
mit Hilfe von Fliissiggas aus Gasflaschen

- kochen, braten, grillen, heizen usw.,

sind Sie gesetzlich verpflichtet, bestimmte Sicherheitsvorschriften einzuhalten.
Dies dient sowohl lhrer eigenen Sicherheit als auch dem Schutz von
Beschaftigten, Nachbarn und Publikum. Bedenken Sie bitte auch, dass
VerstoBe gegen diese Sicherheitsbestimmungen - neben den mdglichen
Schaden - kostenpflichtige MaRnahmen, aber auch die Stillegung der
Betriebsanlagen nach sich ziehen kénnen.

Warum besondere Sicherheitsbestimmungen?

Falsches Verwenden von Fliissiggas kann zu schweren Unféllen fithren: Wegen
seiner brennbaren und leichtentziindlichen Eigenschaft kann es zu einer
erhdhten Brandgefahr kommen, zudem bildet Fliissiggas bereits in geringer
Konzentration mit Luft explosionsfahige Gemische. Da Fliissiggas schwerer als
Luft ist, entstehen zusatzlich Gefahren, wenn es sich in Vertiefungen
ansammeln kann.

Was ist zu beachten?

Von den vielfaltigen Bestimmungen zur Verwendung von Flissiggas kénnen im
Folgenden nur die wichtigsten genannt werden. Weitere Auskiinfte gibt lhnen
gern lhr zustdndiges Gewerbeaufsichtsamt. Auch Sachkundige, die Sie von
Ihrem Gaslieferanten erfragen kénnen, stehen mit Rat und Tat zur Seite.



Beachten Sie bitte unbedingt die folgenden Anforderungen:

Die Flussiggas-Flaschenanlage, das ist die Gasflasche und die
Verbrauchsanlage (z.B. Hockerkocher, Grill, Herd, Fritteuse usw.)
einschlieBlich der Rohr- und Schlauchleitungen, diirfen nur von zuverlassigen,
entsprechend eingewiesenen bzw. erfahrenen Personen aufgestellt und
betrieben werden (Abb. 1).

Achten Sie darauf, dass die Fliissiggasflaschen so aufgestellt werden, dass
eine unzulassige Erwdrmung des Gases nicht eintreten kann (iber 40° C).

Stellen Sie die Flussiggasflaschen nur stehend auf und sichern Sie diese
gegen Umfallen und, ebenso wie die Gasleitungen, gegen mdogliche
Beschadigungen.

Stellen Sie die Flussiggasflaschen so auf, dass sich austretendes Gas nicht in
Vertiefungen, beispielsweise Kanaleinldufen ansammeln kann.

Achten Sie darauf, dass die Fliissiggasflaschen der Offentlichkeit nicht
zugénglich sind. Sollte dies nicht méglich sein, sorgen Sie fiir eine stdndige
Beaufsichtigung der Gasflaschen.

Anmerkung:
Grundsétzlich empfiehlt es sich, Fliissiggasflaschen in speziellen
Flaschenschranken aufzustellen. Dadurch ist der Zugriff Unbefugter verhindert.

Um die Fliissiggasflaschen ist ein Schutzbereich einzuhalten (in R&umen 1,0 m
tiber dem Flaschenventil und 2,0 m um die Flasche; im Freien 0,5 m {iber dem
Flaschenventil und 1,0 m um die Flasche), der u.a. von brennbaren Stoffen und
Zundquellen freizuhalten ist. Bei Einzelflaschen mit einem zulédssigen
Fullgewicht bis 14 kg bedarf es eines Schutzbereiches nicht (Abb. 2).

Anmerkung:
Durch das Aufstellen der Gasflaschen in Flaschenschranken entfallen die
Schutzbereiche.

Verwenden Sie nur geeignete Schlauchleitungen, die nicht langer als 0,4 m
sind. Sollten aus betriebstechnischen Griinden langere Schlauchleitungen
erforderlich sein, miissen weitergehende SicherheitsmaBnahmen eingehalten
werden, z.B. der Einbau von Schlauchbruchsicherungen.

Achten Sie darauf, dass die Verbrauchseinrichtungen tiber funktionsfahige
Sicherheitseinrichtungen verfiigen (z.B. Druckregelgerate, Einrichtungen gegen
unzuldssig hohen Druckanstieg, Flammiiberwachungseinrichtungen).

e Achten Sie darauf, dass keine den Betriebsablauf stérende Unterkiihlung
des Flussiggases (erkennbar an einer Reifbildung an der Flasche) eintreten
kann.

e Halten Sie einen geeigneten und gepriiften Feuerléscher bereit.

e Verwenden Sie mdglichst nur Gasverbrauchseinrichtungen mit CE-
Kennzeichnung. Altere Anlagen ohne CE-Kennzeichnung diirfen noch
verwendet werden, wenn sie vor der ersten Inbetriebnahme von einem
Sachkundigen gepriift wurden und hiertiber eine Priifbescheinigung
vorliegt.

Symbol CE-Kennzeichnung: L 3

e Lassen Sie lhre Anlage regelméRig wiederkehrend (i. d. R. alle 2 Jahre) von
einer beféhigten Person priifen und halten Sie die letzte Priifbescheinigung
bereit.

e Fiihren Sie nach jedem Flaschenwechsel eine Dichtheitspriifung durch.

e Sollten Sie trotz aller Sicherheitsvorkehrungen Verdacht schépfen, dass die
Anlage undicht ist und Gas austritt, veranlassen Sie bitte sofort die
folgenden MafRnahmen:

- Behélterventil schlieRen

- Zindquellen vermeiden

- Sofern méglich: Liftung verbessern

- Gefahrenbereich raumen, erforderlichenfalls Feuerwehr verstandigen

- Anlage erst nach Uberpriifung durch eine befahigte Person in Betrieb
nehmen

Viel Erfolg wiinscht Ihr Gewerbeaufsichtsamt.

Regierung der Oberpfalz - Gewerbeaufsichtsamt
93039 Regensburg
Telefon: 0941 / 5680-0, Telefax: 0941 / 5680-799
Internet:_hitp://www.ropf.de
e-mail: gewerbeaufsichtsamt@reg-opf.bayern.de




Nachdruck, Nachahmung, Kopieren und
elektronische Speicherung verboten!

//VERLAG
BHEL EBesteli-Nr.: 85 026 (Stand: 03/16)

Merkblatt iiber die wichtigsten Vorschriften, die bei einer
Veranstaltung geméB § 12 Gaststittengesetz zu beachten sind

\ 2

(‘Behandlung und Kennzeichnung von Lebensmittein

Lebensmittel missen so behandelt werden, dass sie unter Beachtung der erforderlichen Sorgfalt weder unmittelbar noch mittelbar einer gesund-
heitlichen Benachteiligung oder ekelerregenden Einwirkung, insbesondere durch Staub, Schmutz oder Gertiche, Krankheitserreger, menschliche
oder tierische Ausscheidungen, Schimmelpilze, Haustiere, Schadlinge, Schadlingsbekampfungsmittel oder Witterungseinfilissen ausgesetzt sind.
Wer Lebensmittel behandelt, muss sauber gekleidet sein. Er hat saubere Schutzkleidung, méglichst mit Kopfbedeckung, zu tragen. Er darf beim
Behandeln der Lebensmittel nicht rauchen, schnupfen, Tabak kauen und nicht kalt rauchen.

Personen, die gewerblich mit der Herstellung, Behandlung, Bearbeitung und Verkauf von Lebensmitteln beschéttigt sind, miissen nach §§ 42
und 43 des Infektionsschutzgesetzes eine nicht mehr als drei Monate alte Bescheinigung des Gesundheitsamtes oder von einem durch das
Gesundheitsamt beauftragten Arzt an der Betriebsstétte zur behordlichen Einsichtnahme bereithalten.

Ehrenamtliche Helferinnen und Helfer bei Vereinsfesten und &hnlichen Veranstaltungen, die mit der Herstellung, Behandlung und Verkauf von
Lebensmitteln beschaftigt sind, missen durch das Merkblatt ,Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit Lebensmitteln* (iber die wesentlichen
infektiﬁns- und lebensmittelhygienischen Grundregeln unterrichtet werden. Der Leitfaden wird dem Veranstalter bei der zusténdigen Behérde
ausgehandigt.

Handelt es sich bei den abgegebenen Steaks um Schweinefleisch, so muss dies durch Angabe der Tierart gekennzeichnet werden (z. B. Schweine-
steak oder Steak vom Schwein).

Waurstwaren, die unter Zusatz von Phosphat hergestellt wurden, sind zu kennzeichnen (z.B. Bratwiirste mit Phosphat).

Fisch- und Lachsbrétchen sind entsprechend der Angaben auf dem Originalbehéltnis (Konservierungs- und Farbstoffe) zu kennzeichnen, z. B.
Fischbrétchen mit Konservierungsstoff...

Bei Lachsbrotchen ist die Bezeichnung ,Lachsersatz* sowie die Angabe der Konservierungs- und Farbstoffe erforderlich. Die kennzeichnungs-
pflichtigen Zusatzstoffe miissen deutlich sichtbar an der Abgabestelle angegeben werden.

Leicht verderbliche Lebensmittel (z. B. rohe Bratwiirste, Steaks, Fisch, Schaschlik, usw. diirfen nur bei einer Umgebungstemperatur von max.
+ 4 C gelagert werden. Hackfleischerzeugnisse dtirfen nur im durcherhitzten Zustand zum Verzehr abgegeben werden.

Abgabe von Lebensmitteln

Im Freien stehende Verkaufsstande fiir Lebensmittel diirfen nur an der Vorderseite im oberen Teil offen sein. Sie miissen einen trittfesten FuBbo-
den und ein festes Dach, das an der offenen Verkaufsseite zum Schutz gegen das Wetter iberstehen muss, haben. Im Arbeitsbereich mussen
die Wandflachen mit glatten und abwaschbaren Materialien versehen sein.

Fur die Beschéftigten muss eine Handwaschgelegenheit mit einer ausreichenden Warm- und Kaltwasserzufuhr aus der &ffentlichen Trinkwas-
serversorgungsanlage sowie Seifenspender und hygienisch einwandfreie Handtrocknungseinrichtung (Papierhandtticher, Warmlufttrockner) vor-
handen sein. Sie ist so zu installieren, dass Lebensmittel (z. B. durch Spritzer usw.) nicht beeintréchtigt werden kénnen.

Imbisssténde und &hnliche Einrichtungen missen so aufgestellt sein, dass keine nachteilige oder ekelerregende Beeinflussung der Lebensmittel
erfolgen kann.

Werden Lebensmittel unbedeckt oder unverpackt ausgestellt, so ist durch einen geeigneten Warenschutz zu gewéhrleisten, dass der Kunde die
Ware nicht bertihren, anhauchen, anhusten oder sonst beeintrachtigen kann. Wird Senf, Ketchup, etc. in Selbstbedienung angeboten, so sind
hierfiir geeignete Spendevorrichtungen zu verwenden.

Behaltnisse, in denen Lebensmittel aufbewahrt werden, miissen einen Abstand zum FuBboden von mindestens 40 cm betragen.

Beschaffenheit der Gebrauchsgegenstiande

Gegensténde, die beim Behandeln mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, miissen rost- und korrosionsfrei sein und sich in sauberem und
einwandfreiem Zustand befinden; sie dirfen nicht aus Zink oder verzinktem Material sein, sie miissen so beschaffen sein, dass sie keine
gesundheitsgefahrdenden oder ekelerregenden Stoffe oder Bestandteile an die Lebensmittel abgeben.

Verkaufs- und Arbeitstische miissen leicht zu reinigen und mit glatten, riss- und spaltenfreien, leicht abwaschbaren Platten oder Beldgen verse-
hen sein. Verpackungsmaterial, das mit Lebensmitteln in Berlihrung kommt, muss hygienisch einwandfrei, insbesondere sauber, unbenutzt und
farbfest sein. Es darf auf der Seite, die mit den Lebensmitteln in Beriihrung kommt, weder beschrieben noch bedruckt sein.

Zum Reinigen und Desinfizieren von Arbeitsgeréten und Einrichtungen miissen geeignete Vorrichtungen vorhanden sein. Sie miissen tiber eine
angemessene Warm-/ Kaltwasserversorgung und Abwasserentsorgung verfligen.

Preisangaben

Die Preise der angebotenen Speisen und Getranke sind gut sichtbar und in ausreichender Anzahl anzubringen. Bei Getrénken ist jeweils die
Menge mit anzufthren, z. B. 1 Liter, 0,5 Liter oder 2 cl bei Spirituosen. Ist der Ausschank alkoholischer Getrénke gestattet, so sind auf Verlan-
gen auch alkoholfreie Getranke zum Verzehr an Ort und Stelle zu verabreichen. Davon ist mindestens ein alkoholfreies Getrank nicht teurer zu
verabreichen als das billigste alkoholische Getrank in gleicher Menge.

Getrankeschankanlage

Grundsétzlich gilt, der Betreiber ist sowohl fiir die Sicherheit als auch fiir die Hygiene seiner Anlage alleine verantwortlich. Er muss gewahrleis-
ten, dass Arbeitsmittel, deren Sicherheit von Montagebedingungen abhangen, vor der ersten Inbetriebnahme gepriift werden.

Die Prufung darf nur von hierzu befahigten Personen durchgefiihrt werden. Wenn beim Betrieb eines Arbeitsmittels geféhrliche Situationen ent-
stehen kénnen, sind wiederkehrende Priifungen durch eine beféhigte Person notwendig. Die Fristen werden im Rahmen der Geféhrdungsbeur-
teilung festgelegt. Eine befahigte Person ist laut Definition jemand, der durch Berufsausbildung, Berufserfahrung und die zeitnahe berufliche
Tétigkeit Gber die erforderlichen Fachkenntnisse zur Priifung der Arbeitsmittel verfiigt.

Die Getrankeschankanlage muss sauber und instand gehalten werden. Der Betreiber hat sich dabei am Stand der Technik zu orientieren, das
heiBt an den Orientierungswerten fiir Reinigungsintervalle in der DIN 6650-6. Dort ist festgelegt, dass die regelméBige Reinigung der Getranke-
schankanlage (u. a. Zapfkopf, Getrénkeleitungen, Zapfarmatur) sich an folgenden Intervallen orientiert:

Orientierungswerte fiir Reinigungsintervaile nach DIN 6650-6

Getrank Intervall Getrank Intervall

Fruchtsaft, Fruchtnektar, Fruchtsaftgetranke taglich Wein, kohlensdurehaltiges, alkoholfreies Erfrischungs- | 7 - 14 Tage

Stilles Wasser, alkoholfreies Bier 1-7 Tage getrank, kohlensdurehaltiges Wasser

Bier (auBer alkoholfreies Bier) alle 7 Tage Getrankegrundstoff, Spirituosen 30 - 90 Tage
Wasser 10 - 180 Tage

Fur die Reinigung sind Reinigungsmittel zu verwenden, von denen der Hersteller bescheinigt hat, dass sie den lebensmittelrechtlichen Anforderun-
gen entsprechen.

Trinkwasserversorgungsanlage

Der Betreiber/Benutzer einer Trinkwasseranschluss- und Entnahmestelle ist fiir den ordnungsgemaBen Betrieb nach den gesetzlichen bzw.
technischen Vorgaben verantwortlich und hat eigenverantwortlich auf den ordnungsgeméaBen Betrieb zu achten und eventuelle Beeintréchtigun-
gen umgehend zu beseitigen.

Insbesondere ist zu beachten:

- zum Anschluss an den Hydranten sollen nur die vom ortlichen zusténdigen Versorgungsunternehmen zur Verfligung gestellten Standrohre
eingesetzt werden.

- Die weiterfilhrenden Anschlussteile wie Rohre, Schiduche, Armaturen sollen so verlegt und abgesichert werden, dass keine schédigenden
Einwirkungen auf die Trinkwasserqualitat (durch Temperaturerhéhung, stagnierendes Wasser, Riicksaugen usw.) an der Trinkwasserentnah-
mestelle entstehen kdnnen.

— Die verwendeten Materialien (z. B. Schlduche, Rohre, Armaturen usw. sollen der KTW-Empfehlung des Umweltbundesamtes, der DIN 2000
und der DVGW W 270 entsprechen.

— Schlauche und Anschlusskupplungen sind als Trinkwasserleitung zu kennzeichnen.

|~ Vor dem Gebrauch und nach einem l&ngeren Stillstand ist die Trinkwasserleitung kraftig durchzusptilen.

J
Bitte Riickseite beachten!



(Schankstellen )

In unmittelbarer Nahe jeder Zapfstelle muss eine Vorrichtung fiir das Spiilen der SchankgefdBe mit zwei Spiilbecken vorhanden sein. Zum
Spillen und Klarspiilen der SchankgefaBe darf nur Trinkwasser aus der 6ffentlichen Wasserversorgungsanlage verwendet werden. Das Wasser
in den Reinigungsbecken ist in kurzfristigen Absténden sowie durch standigen Zulauf frischen Wassers (Ableitung des Uberlaufs) fortlaufend zu
erneuern. Im Bereich der Getrénkeabgabe muss der Boden zumindest mit einem Bretterbelag (Lattenrost) versehen sein. Erfolgt der Bieraus-
schank aus einem Container o. &., so ist dies an der Schankstelle durch entsprechende Hinweisschilder kenntlich zu machen. Die verwendeten
SchankgefaBe missen dem Eichgesetz entsprechen.

Toiletten

In unmittelbarer Nahe des Veranstaltungsortes mussen Toilettenanlagen fir Gaste und Personal getrennt vorhanden sein. Fur die erforderliche
Sauberkeit in den WC-Anlagen ist wéhrend der gesamten Dauer der Veranstaltung zu sorgen. Sowohl die Damen- als auch die Herren-WC-Anlagen
milssen zumindest Gber ein Handwaschbecken mit Warm-/Kaltwasserversorgung, Seife oder Seifenspender und hygienisch einwandfreie Hand-
trocknungseinrichtungen (Papierhandtiicher, Warmlufttrockner) verfiigen. Gemeinschaftshandtiicher sind verboten! Toiletten diirfen nicht durch
Minzautomaten versperrt oder nur gegen Entgeld zugéanglich sein.

Duldungs- und Mitwirkungspflichten bei behérdlichen Uberpriifungen

Die Verantwortlichen und die von ihnen bestellten Vertreter sind verpflichtet, die KontrollmaBnahmen zu dulden und die in der Uberwachung
tatigen Personen bei der Erfiillung ihrer Aufgaben zu unterstiitzen, insbesondere ihnen auf Verlangen die Rdume und Behéltnisse zu 6ffnen und die
Entnahme von Proben ermdglichen.

Jugendschutzgesetz / Bekdmpfung des Drogenmissbrauchs

Die geltenden Vorschriften des Jugendschutzgesetzes sind durch Aushang bekannt zu machen und zu beachten.

Alkoholische Getranke:

Es durfen weder Branntwein, das sind z. B. Schnépse, Likore, Weinbrand, Rum, Whisky, Korn, Magenbitter und sonstige Spirituosen, noch
branntweinhaltige Getrénke, das sind diejenigen Mixgetranke die mit Branntwein versetzt sind, sogenannte Alkopops wie z. B. Longdrinks,
Cocktails, Bacardi-Orange, Tequila, GoaB-MaB, an Kinder und Jugendliche abgegeben noch der Verzehr gestattet werden.

Alkoholische Getrénke in denen kein Branntwein sondern lediglich Saft und Aromen zugesetzt werden, z. B. Desperado, Radler, Cola-Weizen,
durfen als sogenannte andere alkoholische Getrénke an Jugendliche ab 16 Jahren abgegeben werden. Jugendliche zwischen 14 und 16 Jah-
ren dirfen, wenn Personensorgeberechtigte anwesend sind, andere alkoholische Getranke verzehren.

An Kinder diirfen grundsétzlich keine alkoholischen Getrénke gleich welcher Art abgegeben werden.

Rauchen in der Offentlichkeit/Konsum von nikotinfreien Erzeugnissen:
Jugendliche und Kinder diirfen in der Offentlichkeit nicht rauchen und keine E-Zigaretten und E-Shishas konsumieren.

Bekampfung des Drogenmissbrauchs:

Bitte helfen gie mit, Drogenmissbrauch bzw. Handel zu verhindern. Bitte achten Sie insbesondere auf folgende Anhaltspunkte auf Ihrer Veran-

staltung und teilen ggf. Inre Wahrnehmung der 6rtlichen zustandigen Polizeidienststelle unter www.polizei m.de mit.

— Rauschgiftutensilien oder -reste, '

- Auff'allig? Verhaltensweisen von Personen, unerklarliche Rauschzusténde, verdéchtige Ubergaben von Gegensténden wie z. B. Tabletten, Pul-
Ver usw.),

— K.O.-Mittel bzw. K.O.-Tropfen — unter deren Wirkung erscheinen die Opfer wie stark alkoholisiert; sie wirken benommen und weisen oftmals
Bewegungsstorungen auf. Bei einem Verdachtsfall sollte unverziiglich notérztliche Hilfe eingeholt werden. An den verwendeten Behéltnissen

\__(Glaser, Flaschen usw.) und Inhalten sollten keine Veranderungen vorgenommen werden.

/

(Weitere Hinweise zur Beachtung bei der Durchfiihrung von Veranstaltungen (z. B. Vereinsfeiern, Waldfesten, Stadelfesten etc.))
i

Das Gesetz zum Schutz der Gesundheit verbietet das Rauchen in Gaststatten, Festzelten und Sportstatten. AuBerdem in Kultur- und Freizeit-
einrichtungen die der Freizeitgestaltung dienen (insbesondere Vereinsraumlichkeiten), soweit sie offentlich zugénglich sind. Werden die Raum-
lichkeiten Uberwiegend von Kindern und Jugendlichen genutzt, ist das Rauchen auch auf dem Gelande der Freizeiteinrichtung untersagt.

2. Bei Storungen der offentl. Sicherheit und Ordnung (Raufereien) und bei Brandgefahr ist sofort die zusténdige Polizeiinspektion zu verstandigen.

3. Dem Veranstalter wird dringend nahegelegt, eine ausreichende Haftpflichtversicherung abzuschlieBen sowie alle Vorkehrungen zu treffen,

die die Sicherheit auf dem Veranstaltungsgelédnde gewahrleisten.

4. Eventuell notwendige Biihnen fiir Kapelle oder Tanzende miissen so aufgebaut sein, dass keine Gefahren fiir die Benlitzer ader umstehende
Personen entstehen.

5. Eine Hilfsstellung einer Organisation (z. B. BRK, Johanniter) ist einzurichten. Nach entsprechender Vereinbarung mit der Organisation kann
auch eine mobile Rettungswache eingerichtet werden.

6. Das Gewinnen, Herstellen, Zubereiten, Be- und Verarbeiten von frischer roher Hackfleisch-, Frikadellen- und Bratwurstmasse, Fleisch-
spieBen sowie in ahnlicher Weise auf Spieie gestecktes Fleisch ist untersagt. Untersagt ist ferner das Beziehen und Herstellen von rohem
geschnetzeltem Fleisch (z. B. Gyros).

Zuwiderhandlungen kdnnen als Ordnungswidrigkeit mit BuBgeld bis zu 25.000,- Euro geahndet werden.

7. Der Erlaubnisinhaber hat fiir eine ausreichende Zahl von Parkplatzen zu sorgen, diese Parkplétze sind mit dem Zeichen 314 StVO (ibersicht-
lich zu beschildern. Ebenso ist die Zu- und Ausfahrt auf dem Parkplatz zu beschildern. Eine Beschilderung auf &ffentl. StraBen (Verkehrs-
grund) darf nur mit Genehmigung der zustandigen o6rtl. oder Unteren StraBenverkehrsbehorde erfolgen.

8. Der Veranstalter hat daflr zu sorgen, dass das Gelande nicht verunreinigt wird. Evil. Verunreinigungen sind unverziiglich den gesetzlichen
Bestimmungen entsprechend zu beseitigen.

9. Das Gesetz zum Schutz der Sonn- und Feiertage (FTG) ist zu beachten. Darin sind unter anderem der Unterhaltung dienende 6ffentliche Veran-
staltungen, sofern bei ihnen nicht der diesen Tagen entsprechende emste Charakter gewahrt ist, zu bestimmten Zeiten verboten. Stille Feier-
ﬁ\g_? sindA tl)re\ Bdayem: Aschermittwoch, Griindonnerstag, Karfreitag, Karsamstag, Allerheiligen, Volkstrauertag, Totensonntag, BuB- und Bettag,

eiliger Abend.
Der Schutz der stillen Tage beginnt um 2.00 Uhr, am Karfreitag und am Karsamstag um 0.00 Uhr und am Heiligen Abend um 14.00; er endet
jeweils um 24.00 Uhr. Am Karfreitag sind auBerdem in R&umen mit Schankbetrieb musikalische Darbietungen jeder Art verboten.
Wahrend der ortsliblichen Zeit des Hauptgottesdienstes sind verboten:
- gleb\{eréneidbaren larmerregenden Handlungen in der N&he von Kirchen und sonstigen gottesdienstlichen Zwecken dienenden Raumen und
ebduden,
- larmendes Zechen und Spielen, larmende Zusammenkiinfte in Wirtschaftslokalitaten.

10. Das Bayer. Immissionsschutzgesetz (BaylmSchG) in der derzeit geltenden Fassung ist zu beachten. Die Veranstaltung ist so durchzufiihren,
dass Beeintréchtigungen der Nachtruhe fiir die Bewohner der Nachbargrundstiicke nicht entstehen kénnen. Dies gilt besonders fiir die Zeit
ab 22.00 Uhr. Hierauf ist besonders bei musikalischer Darbietung zu achten.

Waldfeste:

11. Innerhalb des geschlossenen Waldgebietes ist das Rauchen strengstens untersagt; entsprechende Hinweisschilder sind unbedingt deutlich
sichtbar anzubringen.

12. N&gel dirfen zum Anbringen von Schildern an Baumen nicht verwendet werden.

18. Die Errichtung und der Betrieb einer Feuerstatte im Wald oder in einer Entfernung von weniger als 100 m davon ist nur mit vorheriger schrift-
licher Erlaubnis der Kreisverwaltungsbehdrde (Landratsamt, kreisfreie Stadt oder GroBe Kreisstadt) zuldssig.

Stadel- und Hiittenfeste:

14. Das Rauchen im Stadel bzw. in der Hiitte ist untersagt soweit die Raumlichkeiten &ffentlich zugénglich sind. Werden die Raumlichkeiten
tberwiegend von Kindern und Jugendlichen genutzt, ist das Rauchen auch auf dem Gelénde verboten.

15. Der FuBboden darf nicht brennbar sein.

16. Die Fluchtmdglichkeiten sind freizuhalten.

17. Der gesamte Raum ist griindlich zu sdubern, insbesondere das Gebélk ist von leicht entziindlichen Stoffen (z. B. Spinnweben) zu sdubern.

18. Eine Brandwache durch die Freiwillige Feuerwehr (mit Léschfahrzeug) ist bereitzustellen. Mit der Freiwilligen Feuerwehr ist sofort Verbin-
dung aufzunehmen.

19. Feuerstétten diirfen nicht aufgestellt werden.

20. Etwaige Dekorationen dirfen nur aus nichtbrennbaren oder schwer entflammbaren Stoffen bestehen.

\21. Der Erlaubnisinhaber hat zwei Feuerléscher Pg 12 bereitzuhalten.

-
Bei diesem Merkblatt handelt es sich um eine zusammenfassende Darstellung die keinen Anspruch auf Vollstandiakeit erhebt.
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Auszug - (JuSchG) vom 3. Mirz 2016

Jugendschutzgesetz

§ 1 Begriffsbestimmungen

(1) Im Sinne dieses Gesetzes

1. sind Kinder Personen, die noch nicht 14 Jahre alt sind,

2. sind Jugendliche Personen, die 14, aber noch nicht 18 Jahre alt sind,

3. ist personensorgeberechtigte Person, wem allein oder gemeinsam mit einer anderen
Person nach den Vorschriften des Biirgerlichen Gesetzbuchs die Personensorge zusteht,
4. ist erziehungsbeauftragte Person, jede Person {iber 18 Jahren, soweit sie auf Dauer
oder zeitweise aufgrund einer Vereinbarung mit der personensorgeberechtigten Person
Erziehungsaufgaben wahrnimmt oder soweit sie ein Kind oder eine jugendliche Person im
Rahmen der Ausbildung oder der Jugendhilfe betreut.

5. Die Vorschriften der §§ 2 bis 14 dieses Gesetzes gelten nicht fiir verheiratete Jugendliche.

§ 2 Priifungs- und Nachweispflicht

(1) Soweit es nach diesem Gesetz auf die Begleitung durch eine erziehungsbeauftragte
Person ankommt, haben die in § 1 Abs. 1 Nr. 4 genannten Personen ihre Berechtigung auf
Verlangen darzulegen. Veranstalter und Gewerbetreibende haben in Zweifelsféllen die
Berechtigung zu tberpriifen.

(2) Personen, bei denen nach diesem Gesetz Altersgrenzen zu beachten sind, haben ihr
Lebensalter auf Verlangen in geeigneter Weise nachzuweisen. Veranstalter und Gewerbe-
treibende haben in Zweifelsféllen das Lebensalter zu tiberpriifen.

§ 4 Gaststétten

(1) Der Aufenthalt in Gaststéatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur
gestattet werden, wenn eine personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte Per-
son sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23 Uhr eine Mahlzeit oder
ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren darf der Aufenthalt in Gaststéatten
ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person in
der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht gestattet werden.

(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstaltung eines aner-
kannten Trégers der Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.

(3) Der Aufenthalt in Gaststétten, die als Nachtbar oder Nachtclub gefiihrt werden, und in
vergleichbaren Vergniigungsbetrieben, darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.
(4) Die zusténdige Behorde kann Ausnahmen von Absatz 1 genehmigen.

§ 5 Tanzveranstaltungen

(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanzveranstaltungen ohne Begleitung einer personen-
sorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person darf Kindern und Jugendlichen
unter 16 Jahren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren langstens bis 24 Uhr gestattet werden.
(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis 22 Uhr und Jugendlichen
unter 16 Jahren bis 24 Uhr gestattet werden, wenn die Tanzveranstaltung von einem aner-
kannten Tréger der Jugendhilfe durchgefiihrt wird oder der kiinstlerischen Betatigung oder
der Brauchtumspflege dient.

(3) Die zusténdige Behorde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Gliicksspiele

(1) Die Anwesenheit in 6ffentlichen Spielhallen oder &hnlichen vorwiegend dem Spielbe-
trieb dienenden Réumen darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet werden.

(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnméglichkeit in der Offentlichkeit darf Kindern und
Jugendlichen nur auf Volksfesten, Schiitzenfesten, Jahrmérkten, Spezialmarkten oder
ahnlichen Veranstaltungen und nur unter der Voraussetzung gestattet werden, dass der
Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.

§ 7 Jugendgeféhrdende Veranstaltungen und Betriebe

Geht von einer 6ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebetrieb eine Gefahrdung fiir
das kérperliche, geistige oder seelische Wohl von Kindern oder Jugendlichen aus, so kann
die zustandige Behorde anordnen, dass der Veranstalter oder Gewerbetreibende Kindern
und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten darf. Die Anordnung kann Altersbe-
grenzungen, Zeitbegrenzungen oder andere Auflagen enthalten, wenn dadurch die
Gefahrdung ausgeschlossen oder wesentlich gemindert wird.

§ 8 Jugendgeféhrdende Orte

Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf, an dem ihm oder ihr eine
unmittelbare Gefahr fiir das korperliche, geistige oder seelische Wohl droht, so hat die
zusténdige Behorde oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr erforderlichen MaBnahmen
zu treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die jugendliche Person

1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,

2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6 des Achten Buches
Sozialgesetzbuch zuzufiihren oder, wenn keine erziehungsberechtigte Person erreich-
bar ist, in die Obhut des Jugendamtes zu bringen.

In schwierigen Féllen hat die zusténdige Behorde oder Stelle das Jugendamt (iber den

jugendgefahrdenden Ort zu unterrichten.

§ 9 Alkoholische Getrédnke

(1) In Gaststétten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen

1. Branntwein, branntweinhaltige Getranke oder Lebensmittel, die Branntwein in nicht nur
geringfligiger Menge enthalten, an Kinder und Jugendliche,

2. andere alkoholische Getrénke an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren

weder abgegeben noch darf ihnen der Verzehr gestattet werden.

(2) Absatz 1 Nr. 2 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer personensorgeberechtigten Per-

son begleitet werden.

(3) In der Offentlichkeit diirfen alkoholische Getrénke nicht in Automaten angeboten wer-

den. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fiir Kinder und Jugendliche unzugénglichen Ort aufgestellt ist oder

2. in einem gewerblich genutzten Raum aufgestellt und durch technische Vorrichtungen
oder durch standige Aufsicht sichergestellt ist, dass Kinder und Jugendliche alkoholi-
sche Getrénke nicht entnehmen kénnen.

(4) Alkoholhaltige StiBgetrénke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3 des Alkopopsteuergesetzes

dirfen gewerbsmaBig nur mit dem Hinweis ,Abgabe an Personen unter 18 Jahren verbo-

ten, § 9 Jugendschutzgesetz“ in den Verkehr gebracht werden. Dieser Hinweis ist auf der

Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in der gleichen GréBe und Farbe wie die Mar-

ken- oder Phantasienamen oder, soweit nicht vorhanden, wie die Verkehrsbezeichnung zu

halten und bei Flaschen auf dem Frontetikett anzubringen.

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren

(1) In Gaststétten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen Tabakwaren
und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behaltnisse an Kinder oder Jugend-
liche weder abgegeben noch darf ihnen das Rauchen oder der Konsum nikotinhaltiger

(2) In der Offentlichkeit dirfen Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und

deren Behéltnisse nicht in Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn ein

Automat

1. an einem Kindern und Jugendlichen unzugénglichen Ort aufgestellt ist oder

2. durch technische Vorrichtungen oder durch sténdige Aufsicht sichergestellt ist, dass
Kinder und Jugendliche Tabakwaren nicht entnehmen kénnen.

(8) Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behéltnisse diirfen

Kindern und Jugendlichen weder im Versandhandel angeboten noch an Kinder und

Jugendliche im Wege des Versandhandels abgegeben werden.

(4) Die Absétze 1 bis 3 gelten auch fiir nikotinfreie Erzeugnisse, wie elektronische Ziga-

retten oder elektronische Shishas, in denen Flissigkeit durch ein elektronisches Heiz-

element verdampft und die entstehenden Aerosole mit dem Mund eingeatmet werden,

sowie flr deren Behéltnisse.

§ 11 Filmveranstaltungen

(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Filmveranstaltungen darf Kindern und Jugend-
lichen nur gestattet werden, wenn die Filme von der obersten Landesbehérde oder
einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14
Abs. 6 zur Vorfiihrung vor ihnen freigegeben worden sind oder wenn es sich um Infor-
mations-, Instruktions- und Lehrfilme handelt, die vom Anbieter mit ,Infoprogramm®*
oder ,Lehrprogramm® gekennzeichnet sind.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit bei 6ffentlichen Filmveranstaltun-
gen mit Filmen, die fir Kinder und Jugendliche ab zwdlf Jahren freigegeben und
gekennzeichnet sind, auch Kindern ab sechs Jahren gestattet werden, wenn sie von
einer personensorgeberechtigten Person begleitet sind.

(8) Unbeschadet der Voraussetzungen des Absatzes 1 darf die Anwesenheit bei 6ffent-
lichen Filmveranstaltungen nur mit Begleitung einer personensorgeberechtigten oder
erziehungsbeauftragten Person gestattet werden

1. Kindern unter sechs Jahren,

2. Kindern ab sechs Jahren, wenn die Vorfiihrung nach 20 Uhr beendet ist,

3. Jugendlichen unter 16 Jahren, wenn die Vorflihrung nach 22 Uhr beendet ist,

4. Jugendlichen ab 16 Jahren, wenn die Vorfiihrung nach 24 Uhr beendet ist.

(4) Die Absétze 1 bis 3 gelten fiir die 6ffentliche Vorfihrung von Filmen unabhéngig von
der Art der Aufzeichnung und Wiedergabe. Sie gelten auch fiir Werbevorspanne und
Beiprogramme. Sie gelten nicht fiir Filme, die zu nichtgewerblichen Zwecken herge-
stellt werden, solange die Filme nicht gewerblich genutzt werden.

(5) Werbefilme oder Werbeprogramme, die flir Tabakwaren oder alkoholische Getréan-
ke werben, diirfen unbeschadet der Voraussetzungen der Absétze 1 bis 4 nur nach 18
Uhr vorgefihrt werden.

§ 12 Bildtrager mit Filmen oder Spielen

(1) Bespielte Videokassetten und andere zur Weitergabe geeignete, fiir die Wiederga-

be auf oder das Spiel an Bildschirmgerédten mit Filmen oder Spielen programmierte

Datentrager (Bildtrager) diirfen einem Kind oder einer jugendlichen Person in der

Offentlichkeit nur zugénglich gemacht werden, wenn die Programme von der obersten

Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des

Verfahrens nach § 14 Abs. 6 fir ihre Altersstufe freigegeben und gekennzeichnet wor-

den sind oder wenn es sich um Informations-, Instruktions- und Lehrprogramme han-

delt, die vom Anbieter mit ,,Infoprogramm* oder ,Lehrprogramm* gekennzeichnet sind.

(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem Bildtrédger und der Hiille mit

einem deutlich sichtbaren Zeichen hinzuweisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite der

Hille links unten auf einer Flache von mindestens 1200 Quadratmillimetern und dem

Bildtréager auf einer Flache von mindestens 250 Quadratmillimetern anzubringen. Die

oberste Landesbehérde kann

1. Néheres tiber Inhalt, GréBe, Form, Farbe und Anbringung der Zeichen anordnen und

2. Ausnahmen fir die Anbringung auf dem Bildtréger oder der Hiille genehmigen.

Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme verbreiten, miissen auf

eine vorhandene Kennzeichnung in ihnrem Angebot deutlich hinweisen.

(3) Bildtrager, die nicht oder mit ,Keine Jugendfreigabe* nach § 14 Abs. 2 von der ober-
sten Landesbehérde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rah-
men des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 oder nach § 14 Abs. 7 vom Anbieter gekenn-
zeichnet sind, dlrfen

1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten, (iberlassen oder sonst
zugénglich gemacht werden,

2. nicht im Einzelhandel auBerhalb von Geschéftsraumen, in Kiosken oder anderen
Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu betreten pflegen, oder im Versandhandel ange-
boten oder tberlassen werden.

(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildtrager diirfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zugénglichen &ffentlichen Verkehrsflachen,

2. auBerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschéftlich
genutzten Rdumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéangen, Vorraumen oder Fluren

nur aufgestellt werden, wenn ausschlieBlich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 gekennzeich-

nete Bildtréger angeboten werden und durch technische Vorkehrungen gesichert ist,

dass sie von Kindern und Jugendlichen, fiir deren Altersgruppe ihre Programme nicht
nach § 14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 freigegeben sind, nicht bedient werden kénnen.

(5)
§ 13 Bildschirmspielgeréte

(1) Das Spielen an elektronischen Bildschirmspielgeréten ohne Gewinnmdglichkeit, die

offentlich aufgestellt sind, darf Kindern und Jugendlichen ohne Begleitung einer per-

sonensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet werden,

wenn die Programme von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisation der

freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 fir ihre Alters-

stufe freigegeben und gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich um Informa-

tions-, Instruktions- oder Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit ,Infopro-

gramm* oder ,Lernprogramm® gekennzeichnet sind.

(2) Elektronische Bildschirmspielgeréate durfen

1. auf Kindern oder Jugendlichen zugénglichen &ffentlichen Verkehrsflachen,

2. auBerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschéftlich
genutzten Rdumen oder

3. in deren unbeaufsichtigten Zugéngen, Vorrdumen oder Fluren

nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fiir Kinder ab sechs Jahren freigegeben

und gekennzeichnet oder nach § 14 Abs. 7 mit ,Infoprogramm* oder ,,Lehrprogramm®

gekennzelchnet sind.

(3) Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf Bildschirmspielgeréaten findet § 12



Nachdruck, Nachahmung, Kopieren und
elektronische Speicherung verboten!

ERLAG
Bestell-Nr.: 85 214/A

//.

Jugendschutzgesetz
vom 3. Marz 2016

( Kinder

unter
14 Jahre

e

. nicht erlaubt

. erlaubt

ohne Personensorgeberechtigten
oder Erziehungsbeauftragten

mit Personensorgeberechtigten
oder Erziehungsbeauftragten

§4

Aufenthalt in Gaststatten
(Ausnahmen maoglich)

Aufenthalt in Nachtbars, Nachtclubs oder
vergleichbaren Vergniigungsbetrieben

§5

Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanz-
veranstaltungen (z. B. Disco, Club)
(Ausnahmen maoglich)

Anwesenheit bei Tanzveranstaltung von
einem anerkannten Trager der Jugendhilfe
(zur Brauchtumspflege o. a.)

§6

Anwesenheit in éffentlichen Spielhallen

Teilnahme an Spielen mit Gewinnmadglichkeiten
von geringem Wert (z. B. Volksfesten)

§9

Abgabe/Verzehr von Branntwein, branntwein-
haltigen Getranken und Lebensmitteln
Alkoholhaltige StiBgetranke (Alkopops)

Abgabe/Verzehr anderer alkoholischer
Getranke (z. B. Wein, Bier o. a.)

§10

Rauchen von Tabakwaren gnd andere nikotin-
haltige Erzeugnisse in der Offentlichkeit

Konsum von E-Zigaretten und E—Shish_e_ls und
andere nikotinfreie Erzeugnisse in der Offent-
lichkeit

§ 11

Besuch o6ffentlicher Filmveranstaltungen

§12

Abgabe von Videokassetten und Bildtragern
nur entsprechend der Freigabekennzeichen
der Altersstufe

Hinweis:
Eltern, Personenberechtigter oder Erziehungsbeauftragter sind nicht verpflichtet, alles zu erlauben, was das Gesetz
gestattet. Sie tragen bis zur Volljahrigkeit die Verantwortung. .
Dieses Gesetz gilt nicht flir verheiratete Jugendliche.

Jugendliche

unter unter
16 Jahre 18 Jahre

ohne Personensorgeberechtigten
oder Erziehungsbeauftragten

mit Personensorgeberechtigten
oder Erziehungsbeauftragten
ohne Personensorgeberechtigten
oder Erziehungsbeauftragten

mit Personensorgeberechtigten

oder Erziehungsbeauftragten




Landratsamt

Schwandex<

MERKBLATT

zur Entsorgung von Kiichen- und Speiseabfélle und ehemaligen
Lebensmitteln aus Speisegaststédtten, Imbissbetrieben,
Gemeinschaftsverpflegungen und Einzelhandel

Speiseabfalle stellen fur unsere Nutztierbestande ein nicht zu unterschatzendes
Risiko dar. Auch die kiichenmaRige Zubereitung von Speisen totet
Tierseuchenerreger (z.B. Schweinepest, Maul- und Klauenseuche- oder
Geflugelpesterreger) nicht ab. Daher ist das Verfuttern solcher Produkte an Nutztiere
streng verboten. Auch die Ubrige" Entsorgung” dieser fur die Nutztiere heiklen
Produkte ist daher streng geregelt worden.

Folgende Abfélle tierischer Herkunft aus gewerblichen Betrieben durfen nicht
Uber die kommunale Rest- oder Biomiilltonne entsorgt werden. Sie miissen
gesondert entsorgt werden.

1. Kichen-und Speiseabfélle mit Lebensmitteln tierischer Herkunft (=
Lebensmittel mit Anteilen von Fleisch, Fisch, Eiern, Geflugel,
Molkereiprodukten) und anderen Lebensmitteln, die damit in Beruhrung
gekommen sind ( z.B. Kartoffel- und Salatreste)

2. Ehemalige Lebensmittel tierischer Herkunft z.B. verdorbene, aussortierte
Lebensmittel aus Fleisch, Fisch, Geflugel, Eier, Molkereiprodukten, usw.

Rein pflanzliche Kichenabfélle z.B. Salate-, GemUse- oder Obstreste, die noch
keinen Kontakt mit den tierischen Lebensmitteln hatten, kénnen Uber die
Bioenergietonne des Landkreises entsorgt werden.

Wie mussen die Speisereste tierischer Herkunft aus gewerblichen Betrieben
entsorgt werden?

Zur ordnungsgemafRen Entsorgung stehen Firmen zur Verfligung, die flr diese
Zwecke von den Behorden registriert /zugelassen worden sind.

Diese Firmen stellen Ihnen auch die notwendigen Handelspapiere zur Verflgung, die
Sie zur Einsichtnahme durch die zustdndige Uberwachungsbehérde 2 Jahre
aufbewahren mussen.

Dartber hinaus ist es zuséatzlich notwendig, eigene Aufzeichnungen Uber die
Abholung zu fuhren. Auch diese Aufzeichnungist 2 Jahre aufzubewahren.



Firmen, die im Landkreis Schwandorf Speisereste entsorgen:

Berndt GmbH

Hauptstr. 2-4

D-85445 Oberding

08122-888-0

08122-888-88

eMail: Info-Oberding@Berndt-Gruppe.com
Internet: http://lwww.berndt-gmbh.de

Meindl Entsorgungsservice GmbH
Baierner Héhe 1-3

93138 Lappersdorf

Tel.: 0941-83020-0

Fax: 0941-83020-30

E-Mail: info@meindl-entsorgung.de
Internet: www.meindl-entsorgung.de

ERC Energierecycling Cham GmbH
Unterprombach 2, 93426 Roding

Tel. 09461/910180

Sammler:

Fa. Sauerer

Beckenschlag 1, 93192 Wald

Tel. 09468/906660

Internet: http://www.kreiswerke-cham.de

ReFood GmbH & Co. KG

Werner StralRe 95 // 59379 Selm // Deutschland
T +49 2592 210-0 // F +49 2592 210-299
E-Mail: info@refood.de

Internet: http://www.refood.de
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Landratsamt

: zei
Merkblatt zur Kennzeichnung von Ak

Getranken und Speisen bei Festen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe in Getrdnken und Speisen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
mit Farbstoff(en)”
Lmit Konservierungsstoffen” oder ,konserviert”
Lmit Antioxidationsmittel”
Lmit Geschmacksverstarker”
Lgeschwefelt”

Beispiele

Seelachsschnitzel, Coca-Cola, Campari, Aperol

alkoholfreie Getrdnke aus Schankanlagen, gepockelte Fleischwaren
Radler in Flaschen, Fleischerzeugnisse

Fleisch- u. Wurstwaren, Fertigsuppen u. -soen

Tafel-Meerrettich, KI6Re

o geschwdrzt” Oliven
Lmit Phosphat” Fleischerzeugnisse, Hartkase, Schnittkdse
koffeinhaltig”, jtaurinhaltig” bzw. ,chininhaltig” Cola, Spezi, Energie-Drinks. Bitter-Lemon
Lgewachst” Zitrusfriichte, Apfel

Lmit StiRungsmitteln” Light-Produkte, Radler in Flaschen

Die Zusatzstoffkennzeichnung ist fiir jeden (z. B. Vereine, Gewerbetreibende) verpflichtend.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe kann mit FuBnoten erfolgen. Es reicht aus, wenn an den betroffenen Speisen und
Getrdnken die entsprechenden Kennziffern (z. B. 1, 2, 3, ...) angegeben werden und diese dann in einer FuRnote auf der
gleichen Seite der Speise- oder Getrankekarte erldutert wird.

Kennzeichnung von Weinen
- Herkunftsland
- Weinart (Weilwein, Rotwein, Rotling, Roséwein)
- Die Qualitatsstufe (Deutscher Wein, Landwein, Qualitatswein, Pradikatswein)
- Nennvolumen und Preis

Kennzeichnungspflichtige Allergene in Getrdnken und Speisen bei unverpackten Lebensmitteln
An der folgenden beispielhaften Darstellung kann sich orientiert werden, wer zur Allergenkennzeichnung verpflichtet ist
oder nicht. Die konkrete Beurteilung des Einzelfalls erfolgt jedoch durch die zustéandige Kreisverwaltungsbehérde.

Kennzeichnungspflicht
Grillstand des 6rtlichen Metzgers auf dem Vereinsfest

Keine Kennzeichnungspflicht
Vereinsmitglieder/Freunde bringen ehrenamtlich Happchen
fiir die Gestaltung eines Buffets zum Vereinssommerfest

mit
Auf einem StraRBenfest hat ein Dénerverkdufer einen Anlieger verkaufen au einem StraRenfest selbstgemachte
Verkaufsstand Limonade

Tafeln, Suppenkichen o. &. die Lebensmittel an bediirftige
verteilen

Verkauf von mitgebrachten Kuchen auf dem Basar im
Kindergarten/Schule

Freiwillige schlieRen sich zusammen und backen regelmaRig
Brot, um dieses fiir einen guten Zweck zu verkaufen/an
Bedurftige zu verteilen

Verwandte/Freunde bringen Desserts und Kuchen fiir eine
Hochzeitsfeier selbst mit

Gewerbliche Marktteilnehmer verkaufen Lebensmittel auf
einem Weihnachtsmarkt (z.B. Backer, Metzger etc.)

In der Kinderbetreuungsinitative bringen die Eltern
abwechselnd Mittagessen fir Kinder mit

Auf dem Hoffest werden Produkte aus dem Hofladen

verkauft

Kennzeichnungspflichtige
Allergene

Beispielsweise in folgenden Zutaten und Speisen enthalten (kein Anspruch
auf Vollstandigkeit)

1.

Glutenhaltiges Getreide namentlich Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und
Hybridstdmme davon

Dinkelmehl, Weizenkeime, Paniermehl, Haferflocken, Bier, WeiBbier, Nudeln,
Pizzateig

2. Krebstiere Garnelen, Scampi, Krabbenmehl, Langusten

3. Eier Gefrier-Ei, Meringuen, Biskuit, Teigwaren, Nudeln

4.  Fisch alle Fischarten, Fischextrakte, Wiirzpasten, WorcestersoRe, Surimi, Fischol,
Kaviar

5. Erdnlsse Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste

6. Soja Sojalecithin, Sojasprossen, SojasoRe, Tofu

7. Milch/Laktose Vollmilch, Butter, Joghurt, Speisequark, Kase, Sahne, Milchspeiseeis

Marzipan, Nougat, Krokant, Musli, Walnussol




10.
11.
12

13.
14.

Schalenfriichte namentlich

Mandeln, Haselnlisse, Walniisse, Cashew-Kerne, | Gemiisebriihe, SalatsoRen, Wiirzmischungen, Waldorfsalat
Pecannlisse, Parantisse, Pistazien, Senfkorner, Senfsaat, Salatsoen, Wirzmischungen, Wurst
Macadamiantisse Sesammehl, Sesamol, Sesampaste,

Sellerie Meerrettich, Wein, Sekt, Trockenfriichte

Senf

Sesam Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch, Tirmis, Lopino
Schwefeldioxid und Sulfite (> 10 mg/kg oder Calamares, Schnecken, Tintenfisch, Muscheln, Austern
10mg/I, als SO2)

Lupinen

Weichtiere

- In der Speisekarte oder auf einem Schild auf der Ware kénnen Allergene im Namen des angebotenen
Lebensmittels, z. B. "Hausgemachte SemmelkloBe aus Weizenbrotchen" oder "Mandelhdrnchen”, genannt
werden.

- Mit FuBnoten, wenn bei der Bezeichnung des Lebensmittels darauf hingewiesen wird.

- Kennzeichnung direkt beim Namen des angebotenen Lebensmittels mit Angabe der allergenen Zutaten ("Enthalt
..") z.B. "Jagdwurst (enthdlt Sellerie und Senf)"

- Information Uber die in den Lebensmitteln enthaltenen Allergene in einem Aushang, gut sichtbar und leicht
lesbarer Schrift

- Vorhalten von Aufzeichnungen in Form eines Ordners, in dem alle Lebensmittel unter Nennung der verwendeten
allergenen Zutaten aufgefiihrt sind. Hierbei ist jedoch zu beriicksichtigen, dass ein deutlicher Hinweis erfolgen
muss, wie die Endverbraucher Einblick in diese Aufzeichnungen erhalten.

Hinweis: Dieses Merkblatt ist ein Service der Lebensmitteliiberwachung am Landratsamt Schwandorf. Es handelt sich dabei
um eine zusammenfassende Darstellung der fachlichen und rechtlichen Grundlagen, die keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit erhebt. Obwohl das Merkblatt mit groRtmaglicher Sorgfalt erstellt wurde, kann eine Haftung fir die
inhaltliche Richtigkeit nicht Gbernommen werden. Fur Informationen, die Uiber den Inhalt des Merkblattes hinausgehen,
wenden Sie sich bitte an die Lebensmittelliberwachung des LRA Schwandorf.

Getrdanke
Tafelwasser 0,5l 2,10 €
Spezi 1,2 0,5l 2,50€
Cola light1,2,3 0,3l 1,80 €
Bier ag 0,5l 2,50 €
Wein (QbA) | 0,25l 3,00 €
Vorspeisen
Gemischter Salat j, mit Putenbruststreifen und Croutons aw,g, 1 7,50 €
Rinderkraftbriihe i mit Pfannkuchenstreifen aw,c,g 4,50 €
Gerauchertes Forellenfilet d mit Toast aw und Sahnemeerrettich 4,l,g ™ 7,90 €
Hauptspeisen B
Paniertes Schweineschnitzel aw,c,g ,Wiener Art” mit Kartoffelsalat j ’ 9,80 €
Sauerbraten aw,i mit hausgemachten KI6Ren ¢ und Blaukraut = 10,50 €
Bandnudeln aw,c mit Gemiise, Sahnesofe 5,g und Garnelenspiefg B 8,20 €
Schweinelendchen mit ChampignonrahmsoRe g und Kroketten aw,c und Gurkensalat g 11,20 €
Nachspeisen \ N
Bayrisch Creme c,g mit frischen Erdbeeren 4,80 €
Tiramisu aw,c,g S 4,50 €
Gemischtes Eis c,g mit Friichten und Sahng g 4,50 €
1=mit Farbstoff aw=glutenhaltiges Getreide Weizen
2=mit Konservierungsstoff ag=glutenhaltiges Getreide Gerste
3=mit SURungsmittel c=Eier
4=geschwefelt d=Fisch
5=mit Geschmacksverstarker g=Milch

i=Sellerie

j=Senf

|=Sulfite




<

Allergenkennzeichnung

Die meisten aller Lebensmittelallergien (etwa 90 %) werden durch vierzehn Lebensmittel
verursacht. Diese Lebensmittel mussten bisher nur auf Fertigpackungen als Allergen
kenntlich gemacht werden. Seit dem 13.12.2014 ist der Verbraucher auch tber die

Verarbeitung von Zutaten in loser Ware, die als Allergene eingestuft sind, zu informieren.

Kennzeichnung von Allergenen bei unverpackten Lebensmitteln
Die Kennzeichnung der Allergene muss grundsatzlich so erfolgen, dass der Endverbraucher
oder der Anbieter von Gemeinschaftsverpflegung vor Kaufabschluss und vor Abgabe des
Lebensmittels davon Kenntnis nehmen kann. Derzeit gibt es 5 verschiedenen Maoglichkeiten
der Kennzeichnung:
® |n der Speisekarte oder auf einem Schild auf der Ware kénnen Allergene im Namen des
angebotenen Lebensmittels, z. B. "Hausgemachte SemmelkloRe aus Weizenbrétchen"
oder "Mandelhornchen", genannt werden.
e Mit Fullnoten, wenn bei der Bezeichnung des Lebensmittels darauf hingewiesen wird.
e Kennzeichnung direkt beim Namen des angebotenen Lebensmittels mit Angabe der
allergenen Zutaten ("Enthalt ...") z.B. "Jagdwurst (enthdlt Sellerie und Senf)"
* [nformation Uber die in den Lebensmitteln enthaltenen Allergene in einem Aushang, gut
sichtbar und leicht lesbarer Schrift
e Vorhalten von Aufzeichnungen in Form eines Ordners oder einem elektronischen
Medium, in dem alle Lebensmittel unter Nennung der verwendeten allergenen Zutaten
aufgefiihrt sind. Hierbei ist jedoch zu beriicksichtigen, dass ein deutlicher Hinweis

erfolgen muss, wie die Endverbraucher Einblick in diese Aufzeichnungen erhalten.

Wahlweise ist auch eine mindliche Angabe auf Nachfrage des Verbrauchers vor Abschluss
des Kaufvertrags moglich. Hierflir gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

e Das Personal muss hinreichend geschult sein, um sachkundige Auskunft geben zu
kdnnen.

* Hinweis auf die mindliche Auskunft in der Speise- und Getrankekarte in der
Gaststatte oder einem deutlich lesbaren Aushang an gut sichtbarer Stelle oder direkt
beim jeweiligen Lebensmittel in der Verkaufsstatte.

® Zusatzlich muss der Hinweis enthalten, wo die schriftliche Dokumentation auf

Nachfrage zugénglich ist.



Kennzeichnungspflichtige
Allergene

Beispielsweise in folgenden Zutaten und Speisen enthalten
(kein Anspruch auf Vollstdndigkeit)

4

10.
11.
12.

13.
14.

Glutenhaltiges Getreide namentlich
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut und Hybridstamme davon
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnlsse
Soja
Milch/Laktose

Schalenfriichte namentlich

Mandeln, Haselniisse, WalnUsse,
Cashew-Kerne, Pecanntsse, ParanUsse,
Pistazien, Macadamianisse

Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeldioxid und Sulfite (> 10 mg/kg
oder 10mg/|, als SO2)

Lupinen

Weichtiere

Dinkelmehl, Weizenkeime, Paniermehl, Haferflocken, Bier,
WeiRbier, Nudeln, Pizzateig

Garnelen, Scampi, Krabbenmehl, Langusten

Gefrier-Ei, Meringuen, Biskuit, Teigwaren, Nudeln

alle Fischarten, Fischextrakte, Wiirzpasten, WorcestersoRRe,
Surimi, Fischol, Kaviar

Erdnussbutter, Erdnusscreme, Erdnusspaste

Sojalecithin, Sojasprossen, SojasofRe, Tofu

Vollmilch, Butter, Joghurt, Speisequark, Kdse, Sahne,
Milchspeiseeis

Marzipan, Nougat, Krokant, Musli, Walnussol

GemdUsebrihe, SalatsoRen, Wirzmischungen, Waldorfsalat
Senfkorner, Senfsaat, SalatsofRen, Wiirzmischungen, Wurst
Sesammehl, Sesamol, Sesampaste,
Meerrettich, Wein, Trockenfriichte

Lupinenkerne, Lupinenmehl, Lupinenmilch, Tirmis, Lopino

Calamares, Schnecken, Tintenfisch, Muscheln, Austern

Beispiele fiir die Allergenkennzeichnung in einer Speisekarte, welche beispielweise in einem

Ordner flr den Endverbraucher als auch fiir die zustandige Behorde bereitgehalten wird.

1. Beispiel
. "
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2. Beispiel

Schweinebraten mit Wirsinggemiise und hausgemachten KartoffelkloRen
Enthalt

X Glutenhaltiges Getreide
@ Weizen (wie Dinkel) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
[:l Roggen sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

|:| Gerste sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
I:l Hafer sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

[] Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
X Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse i

|:| Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

i 7
— | /
: - /
"\ -~ RS

[[] sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse b \

X Mmilch und daraus gewonnene Erzeugnisse /| _—— =
- { s *.I | [

[ schalenfriichte L - ;;' L
Mandeln sowie daraus hergestellte Erzdugnisse

Haselniisse sowie d3 raus/bei‘éestélltgfrzeugnisse

Walniiss sowie daraus;"ﬁergestquté ‘Erzeugnisse

Kaschuniisse sowie jaraus hergestellte Erzeugnisse

Pecanniisse $owie daraus hergestellte Erzeugnisse

Paraniisse so.y\"rie’daraus hergestellte Erzeugnisse

Pistazien quie"’daraus hergestellte Erzeugnisse

MaEgdgnﬁa- oder Queenlandniisse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

OO0OO00O0O00c

[X] Sellerie und [daraus gewonnene Erzeugnisse

X1 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

| Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

[[] schwefeldioxid und Sulfite

[ Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

[[] weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Hinweis: Dieses Merkblatt ist ein Service der Lebensmitteliiberwachung am Landratsamt Schwandorf.
Es handelt sich dabei um eine zusammenfassende Darstellung der fachlichen und rechtlichen
Grundlagen, die keinen Anspruch auf Vollstandigkeit erhebt. Obwohl das Merkblatt mit
groBtmoglicher Sorgfalt erstellt wurde, kann eine Haftung fiir die inhaltliche Richtigkeit nicht
Ubernommen werden. Fir Informationen, die Gber den Inhalt des Merkblattes hinausgehen, wenden

Sie sich bitte an die Lebensmitteliiberwachung des LRA Schwandorf.

Rechtsnormen
= Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 Lebensmittelinformationsverordnung vom 25.10.2011 giiltig
ab 13.12.2014

= Vorldufige Lebensmittelinformations-Erganzungsverordnung vom 20.11.2014



Getranke- und Speisekarte

Getranke
Tafelwasser

Spezi 1,2

Cola light1,2,3

Bier ag

Wein (QbA)1

Vorspeisen

0,5l
0,5l

0,3l

0,5l

0,25l

Gemischter Salat jmit Putenbruststreifen und Croutons aw,g

Rinderkraftbriihei mit Pfannkuchenstreifen

aw,cg

Gerauchertes Forellenfilet ¢ mit Toastaw und Sahnemeerrettich 4,¢

Hauptspeisen

Paniertes Schweineschnitzel aw,cg ,Wiener Art“ mit Kartoffelsalat

Sauerbraten aw,i mit hausgemachten Kl6Ren ¢ und Blaukraut

Bandnudeln aw,c mit Gemise, SahnesoRe 5 und GarnelenspieR

Schweinelendchen mit Champignonrahmsof3e g und Kroketten aw,c und Gurkensalat g

Nachspeisen
Bayrisch Creme cg mit frischen Erdbeeren

Tiramisu aw,c,g

Gemischtes Eis ¢g mit Friichten und Sahne g

1=mit Farbstoff

2=mit Konservierungsstoff
3=mit StiRungsmittel
4=geschwefelt

5=mit Geschmacksverstarker

aw=glutenhaltiges Getreide Weizen
ag=glutenhaltiges Getreide Gerste

c=Eier

d=Fisch

g=Milch

i=Sellerie

j=Senf

|=Sulfite

2,10€
2,50€

1,80 €

2,50€

3,00€

7,50 €
4,50 €

7,90 €

9,80 €
10,50 €

8,20 €

11,20 €

4,80 €
4,50 €

4,50 €



